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- La présénfe invention a pour objet un pro-

* ¢bdé destiné & éviter la surcuisson des liquides

10

et un ustensile de cuisine dans lequel on

insére un plateau' permettant d’appliquer ledit .

procédé.
On sait qu
ue le lait, le café, le chocolat,. etc., bouil-
lonnent et débordent par le fait que, quand
le liquide a atteint son point. d’ébullition, il
s'accumule au-dessous de la surface du h-

~“quide, ou au-dessous de la couche super-

715'

supprime cet inconvénient en provoquant

ficielle, des masses de vapeur qui souldvent

brusquement la couche superﬁcieﬂe' ou la sur-
face du liquide. - : o
Conformément au présent procédé, on

dans le récipient des sources ocalisées de

“liquide et de vapeur, dont l'effervescence
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rompt 1a couche superficielle. La production
de sources de bouillonnement localisées em-

8che d’une fagon générale toute formation .
d’une couche'superﬁcieﬂe, car elles iraversent:

cette dernidre et en rompent ['équilibre..
Le procédé donne des résultats particuliére-

ment satis{__'aisants qgvand il 's’appiique a-la
cuisson du lait, du café et des liquides qui
ont une tendance & déborder. L’invention-

prévoit, pour Papplication du procédé, un

- récipient & cuire dans lequel est inséré un

plateau. Le fond du vase et le plateau qui sy
insére sont conformés, d’aprés I'invention, de

e, 2 la cuisson, les liquides tels -

maniére & ménager entre eux des canaux plats
ou un espace mince dans lesquels le liquide -
s'échauffe et se vaporise rapidement. Le pla-
teau comporte au voisinage de son bord des
échancrures, telles que par exemple des en-
tailles ou des perforations par lesquelles le
“liquide chauffé rapidement ou 1la vapeur
s'échappeen bouillonnant sous ia forme de
.sources localisées. Le fond du vase peut dtre
pourvu de rainures. ondulées circulaires qui
forment, en combinaison avec le plateau a
insérer dans le vase, des canaux plats. Grace
& l'effervescence du liquide fortement échauffé
dans ces canaux, ou & la formation des bulles
de vapeur, il se produit dans tout le liquide
une vive circulation qui active sensiblement
{’échange ou la iransmission de chaleur entre
" les différentes particules liquides.
" Une température de §0° G. suffit dans la
| plupart des cas & la cuisson des liquides. Le
bouillonnement partiel se manifeste lorsque

température moyenne de 80° C. A partir de ce
‘moment, on peut-réduire Papport de chaleur,
et il en résulte une notable économie de com-
. bustible. Malgré 1a forte réduction de I'apport
de chaleur, la vive effervescence se maintient.
Dans le dessin ci-annexé, qui représente &
titre d’exemple une forme d’exécution de I'ap-
pareil de cuisson -qui sert & appliquer le
procédé : o o

- Prix du fascicule : 1 ffal'ié;;
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. Pensemble du liquide a atteint environ une -- -
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30 milieu une anse annulaire [ ou son équivalent. |
permettant de retirer le plateau du récipient.
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appareil et du plateau qui y est inséré, ef -

La fig. 9 -en est une vue en. plan par-
dessus. - ' g '

Le fond du vase « est muni d’épaulements
circulaires b & section ondulée ou de renfonce-
ments ou rainures.c auxquels correspondent
les épaulements et renfoncements d et e du
plateau f inséré dans le récipient. Dans les
canaux plats & formés entre les rainares_¢-du
fond -et les rainures correspondantes e du

plateau il se produit un échauffement et-une |*-q

vaporisation trés rapide du liquide. Le pla-
teau [ présente frois échancrures g, b, ¢ dis-
posées radialement. Le liquide fortement
échauffé et la vapeur s'échappent par lesdites
échancrures du plateau f et s'écoulent de bas
en haut, sous-la—forme :de sources chaudes
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localisées 's'épérément, aw travers du 'liquide;

qui n’a pas encore atfeint son point d’ébulli-
Eion et rompent la couche superficielle, ce qui
empéche stirement la surcuisson des aliments.
Duans nombre de cas, il suffit d'insérer le
plateau dans une marmite ordinaire, 4 la
eondition qu'il présente des canaux plats du
geiire qui vient détre décrit. Toutefois on
peul aussi, invérsement, se servir d'un vase
pourva de rainures et dun plateau inséré

plat &t uni. Ledit platean comporte en-son -
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La fig. 1 est une coupe transversale dudit |

RESUME.

L’invention-a pour objets:©

-1°_Un procédé destiné & empécher la sur-
cuisson des liquides, caractérisé par le fait
_que Fon provoque dans le récipient servant a
1a cuisson, des sources de liquide et de va-
‘peur localisées séparément, dont Feflerves-

- cence rompt la couche superficielle ;

~ @ Un ‘récipient pour la cuiSson—destiné 4
appliquer le procédé, et caractérisé_par le fait
ue 1e fond dudit récipient et un platean
inséré dans le récipient sont conformés de

maniére 3 ménager enire eux des canaux

lats ou un espace mince dans lesquels le
-liquide s'échaufle et se vaporise: rapidement,
et que le plateau présente des échancrures
par-lesquelles le liquide rapidement échauffé,
oft la vapeur, s'échappe -avec effervescence
sous la forme de sources localisées séparément
ui rompent la couche superficielle;

30 Ledif*piaté&uqile Ton insére dans le.

réeipient formant un disque plat ot muni
Pépaulements ou de renfoncements qui sont

pourvas d’échancrres ou douvertures dans-

le voisinage du bord.. :
- S Firme : :
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